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A Tolède, trois établissements ont accueilli nos
élèves en cuisine et en salle : l’hôtel San Juan de
Los Reyes pour Aymeric et Darys (à droite), Los

Alfileritos 24 pour Benjamin et Angali (centre) et  la
Posada de la Sillería pour Alysson et Yohann (bas).

En cuisine, les élèves ont pu cuisiner des produits locaux ;
en salle, ils ont servi une clientèle  internationale. 



Neo et Noura devant
le restaurant Le

Salzgries où ils ont
effectué leur stage.
Ci dessous, Noura
en cuisine avec le

directeur de
l’établissement.

A Vienne, l’école  
Bergheidengasse

Schule für
Tourismus und

Management est
partenaire du lycée.

Visite de la ville avec les professeurs accompagnateurs. Ici,
devant le Stephansdom (cathédrale Saint Etienne).



Les visites
culturelles font partie

du programme
Erasmus +, ici au

château de Dublin.

Mathys et Grégory sont en stage au
Pichet, un restaurant bar qui propose des
plats qui allient l’influence française à la

cuisine irlandaise moderne. 



A Helsinki, tous les élèves
sont en stage au Savoy,

un restaurant au coeur de
la ville ouvert au début du

XXe s.




