
VISITE AU MOULIN DE SAURET
Les 1CAP boulangerie se sont rendus au Moulin de Sauret 
ce jeudi 14 décembre 2023. Ils ont été chaleureusement 
accueillis par M. Passaga, le propriétaire du Moulin et 
Jérôme, le responsable qualité.

Avant la 
visite, M. 
Passaga a 
présenté 
l’histoire du 
moulin et 
Jérôme a 
rappelé aux 
élèves les 
étapes de la 
mouture. 

Le Moulin existe depuis le 
12eme siècle. 

Le Moulin appartient à la famille Passaga depuis 1967. 
Aujourd’hui, c’est une entreprise familiale d’une 20aine 

de salariés. 



Chaque jour, 30 tonnes 
de blé sont livrés au 
moulin. 

Le moulin produit 25 
tonnes de farine/jour 
soit 1000 sacs de 25 kg
dont 5 tonnes de farine 
bio. 

Il fournit près de 200 
boulangeries 
artisanales, le SuperU 
voisin et le lycée 
Georges Frêche. 

Le moulin propose à ses clients 70 références à base 
de farine. Les élèves ont retrouvé les sacs de farine 
qu’ils utilisent au labo de boulangerie du lycée: la 
Sauret, la festival tradition, la royale…..
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